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1.- OBJETO.
Constituye el objeto del presente contrato:

A.- El suministro de alimentos y materias primas a las escuelas del Patronato
para su posterior elaboracién por personal de éstas en condiciones optimas para el
consumo.

B.- El suministro de los productos de limpieza necesarios para llevar a cabo la
limpieza general de los locales (cocinas, office, camaras, despensas, etc..), asi como su
maquinaria y utillaje.

A.- La empresa adjudicataria se comprometera a realizar la gestion y compra de
alimentos y materias primas, definiciéon de productos, cantidades, stocks, calidad, etc.

2.- SERVICIO DE ALIMENTACION: CONTENIDO.
con destino a los comedores de las escuelas infantiles municipales.

a) La confeccion de los menus y dietas de conformidad con las indicaciones
de las escuelas.

b) El transporte de alimentos y materias primas hasta las cocinas de las
escuelas, garantizando que éste se realice con vehiculos adecuados y con las
condiciones de salubridad e higiene que determina la legislacion vigente.

¢) Los productos de limpieza necesarios destinados al lavado posterior de la
vajilla asi como los relativos a la limpieza y acondicionamiento general de la
cocina, office, despensa, almacén, camaras y utillaje de distribucién y reparto
(carros, recipientes, etc.).

B.- La adjudicataria estara en todo momento dispuesto a realizar cualquier tipo de
servicio especial propio de la actividad de restauracion. Estos se acordardn con la
suficiente antelacion de forma bilateral y se facturarén independientemente.

a) La preparacion y confeccion de las comidas serdn realizadas en las cocinas
que a tales efectos disponen las escuelas infantiles con personal dependiente de
este Patronato. Serd de cuenta del adjudicatario cualquier otra maquinaria o
material de cocina necesario para la prestacion adecuada del servicio que no se
disponga en las escuelas del Patronato, a la entrada en vigor del contrato.

b) La adjudicataria se obliga igualmente a confeccionar los menus o dietas
especiales (celiacos, intolerancia a la lactosa, huevo etc..) que por prescripcion
facultativa le sean indicados sometiéndolos a la supervision del servicio
encargado de cualquiera de los centros. Asimismo, para los/las lactantes, se obliga



a suministrar la leche maternizada recomendada o prescrita por el/la pediatra de
cada nino/a.

c) La empresa adjudicataria se responsabilizard del suministro del servicio
alimentario.

3.- CALENDARIO DE LOS SUMINISTROS.

El calendario de los suministros a realizar serd el que el Patronato determine para
cada curso escolar, debiendo ser un servicio diario, en dias habiles a efectos del
funcionamiento de los comedores de las escuelas, y con la suficiente antelacion para que
el personal de cocina disponga del tiempo necesario para la elaboracion de los menus
existentes.

4.- GESTION DEL APROVISIONAMIENTO.
En lo relativo al suministro de mercaderias, la adjudicataria garantizara:
- Stocks minimos.

- Verificacion de que los proveedores cumplan la normativa higiénico-sanitaria
vigente.

5.- PETICIONES AUTORIZADAS.

La adjudicataria no podrd suministrar ningin tipo de alimentos fuera de lo
reflejado en los menus confeccionados a tal efecto, si no son solicitados y autorizados
por la direccidn del Patronato.

6.- FACULTAD DE INSPECCION Y CONTROL DEL CENTRO.

El Patronato Municipal de Educaciéon Infantil de Alicante, establecera los
sistemas de control de calidad periodicos que considere oportunos, en coordinaciéon con
los organismos oficiales competentes, mediante los cuales se comprobaran la calidad y
cantidad de las materias primas suministradas.

7. COSTE DEL MENU.

En la oferta econémica deberd incluirse inexcusablemente el coste total por
racion diaria tanto del alumnado como del personal adscrito a las escuelas, relativo a los
distintos menus tipo que se acompafian en el anexo del presente pliego, estableciéndose
un precio maximo de 2,08 euros por menu unificado de nifios/as y adultos/as, precio
neto al que hay que afiadir 0,21 euros equivalente al 10% de I.V.A., lo que supone un
precio total del ment de 2,29 euros.

La cantidad maxima por curso escolar que el Patronato atendera para el pago de
los suministros efectuados serd de 72.600 euros, sin incluir el IVA aplicable.
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8.- DURACION DEL CONTRATO.

El presente contrato tendrd una duracion inicial de un curso escolar, prorrogable
por otro mas, iniciandose en el curso 2017-2018 y finalizando, en caso de prorroga, en
el 2018-2019, con lo cual el servicio comenzara a prestarse el dia 8 de septiembre de
2017 o, en todo caso, el primer dia habil posterior a dicha fecha, en la que el contrato
suscrito surta efectos, y finalizara el dia 22 de julio de 2018, salvo que se autorice la
prorroga prevista en este pliego.

9.- LEGISLACION APLICABLE.
1.- Productos

A.- Todos los productos servidos por la empresa adjudicataria seran de
primera calidad, y tendran que estar sujetos a todo lo especificado en la actual
normativa legal y en particular al Cédigo Alimentario Espafiol.

B.- Los proveedores de estos productos deberan estar acreditados y
sujetos a las instrucciones del Codigo Alimentario Espafiol, debiendo poseer en
todo caso, una adecuada formacién como manipuladores de alimentos.

C.- Los alimentos enlatados llevaran el registro sanitario correspondiente.

D.- Los productos envasados cumpliran lo dispuesto en el Real Decreto
1.334/1999, de 31 de julio, por el que se aprueba la norma general de etiquetado,
presentacion y publicidad de los productos alimenticios.

2.- El/la contratista esta obligado/a al cumplimiento de las normas de higiene
de los productos alimenticios recogidas en el Real Decreto 640/2006, de 26 de mayo, de
las normas de higiene para la eclaboracion, distribucion y comercio de comidas
preparadas que establece el Real Decreto 3484/2000, de 29 de diciembre, y de lo
establecido (en lo que le sea aplicable) en la normativa vigente sobre vigilancia, control
e inspeccién sanitaria de comedores colectivos, asi como a la observancia de la
normativa sobre calidad sanitaria especifica de cada producto, que deberan proceder en
todo caso de establecimientos autorizados sanitariamente.

10.- MENUS DIARIOS Y NUMERO DE COMENSALES.

1.- La confeccién de los menus diarios deberd temer en cuenta que la
alimentacion habra de ser completa, equilibrada, variada, suficiente y atractiva en su
presentacion.




2.- La pension alimenticia ofertada constard de almuerzo, comida y merienda
para los/las alumnos/as, y de comida para el personal, estando incluido el pan y la
bebida necesaria, que consistird en agua mineral, de conformidad con lo descrito en los
menus tipo que se acompailan en el anexo. El zumo sera siempre natural, preparandose
¢ste por el personal propio de las escuelas con las frutas servidas por la adjudicataria a
tal objeto, y la bolleria habra de ser variada.

3.- Los mentis que se sirvan han de asegurar las necesidades alimentarias del
personal que las consuma, tomando en consideracion los siguientes extremos:

A.- El aporte energético, asegurando un minimo aceptable de calorias.

B.- El equilibrio adecuado entre los nutrientes energéticos (proteinas,
lipidos, hidratos de carbono).

C.- Una aportacion segura de vitaminas y sales minerales.

D.- La frecuencia en los ments alternados de pescado (que habra de ser
variado), huevos, legumbres, patatas, verduras, frutas, arroz, pastas, pan, azucar
y leche.

4.- La cantidad de menus a servir diariamente sera la que se derive de la
ocupacion de las plazas escolares, estimada en 160 comensales infantiles y 18 adultos.
Esta cantidad podrd experimentar variaciones de acuerdo con la asistencia diaria del
alumnado y del personal.

5.- Correspondera a las cocineras de las escuelas notificar a la adjudicataria, con
24 horas - como minimo - de antelacion, el nimero de menus necesarios para el buen
funcionamiento del comedor.

6.- Las dietas blandas y otras especiales que fueran solicitadas, se facturaran al
mismo importe que las dietas normales.

11.- PERSONAL.

La mercantil contratista debera disponer del personal cualificado necesario, en
nimero y en horas de jornada laboral suficientes, para efectuar los trabajos
especificados en el presente pliego.

El Patronato Municipal de Educacién Infantil de Alicante no tendra relacion
juridica, ni laboral, ni organizativa, ni de otra indole con el personal de la empresa
contratista durante la vigencia del contrato, ni al término del mismo.

A lo largo del periodo de duraciéon de este contrato se antepondra siempre el
interés publico al interés privado, de forma que acuerdos particulares entre el personal y
la empresa contratista no condicionen la ejecucion de los trabajos incluidos en el
presente pliego.

La adjudicataria, no podra pretextar la falta de personal para suspender o
retrasar los servicios ofertados o que expresamente le ordene el Patronato, debiendo
disponer en todo momento del necesario para su ejecucion.
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El Patronato se reserva el derecho a someter a reconocimiento médico a
cualquier trabajador/a aportado/a por la adjudicataria, asi como el de exigir la prueba
documental de los reconocimientos a que le obligue, como empresas, la legislacion
vigente.

12.- PREVENCION Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO.

Seré de exclusiva competencia y riesgo de la adjudicataria todo lo referente a accidentes
de trabajo, normas de seguridad en el mismo, de prevision y seguridad social y de cuantas
disposiciones sean de aplicacidn a los trabajos objeto de este contrato.

Asimismo, vendra obligado a entregar al Patronato cuanta documentacion sea necesaria
para justificar las anteriores exigencias, incluyendo acreditacion de los certificados exigidos.

Junto con el acta de inicio del servicio, el representante de la empresa contratista debera
facilitar al responsable del contrato un certificado, segliin modelo adjunto, con el objeto de
mantener la coordinacion de actividades empresariales legalmente establecida en la Ley 31/95, de
prevencion de riesgos laborales, y asegurar que se cumple con la citada normativa.

MODELO CERTIFICADO
DI s saness mersasamsnmsssnsnsss con DNI
5 gE—-— w2 Teletont e SORtACHT ussmisnaissmiome en representacion de la empresa
................................ adJudJcatana del contrato para la prestacion del
Semcm .y con el objeto de mantener la coordinacion de actividades

empresanales legalmente establec1da en la Ley 31/95, de prevencion de Riesgos Laborales, y
asegurar que los trabajadores de nuestra empresa que desempefien sus funciones para el Patronato
de Educacion Infantil de Alicante, disponen de un adecuado nivel de proteccion de la salud frente
a los riesgos laborales de las condiciones de trabajo, CERTIFICO:

. Que se ha realizado la evaluacion de riesgos y planificacidon de la actividad
preventiva, de las actividades desarrolladas en sus puestos de trabajo, entregandose copia de
dichos informes al Patronato.

. Que los trabajadores han sido informados sobre los riesgos y medidas preventivas
a aplicar en el desempeiio de las tareas propias de su puesto.




. Que los trabajadores cuentan con la formacion necesaria para el desarrollo de su
trabajo en condiciones de seguridad y de acuerdo con su evaluacion de riesgos.

. Que los trabajadores disponen de los equipos de proteccion individuales que
establece la evaluacion de riesgos de su puesto, siendo conocedores de su correcto uso.
» Que se lleva a cabo la vigilancia de la de la salud establecida legalmente, siendo

todos los trabajadores aptos para el desempefio de su puesto.

13.- SEGURO.

La adjudicataria se obliga a mantener una pdliza de seguro de responsabilidad
civil, cuya cobertura alcance los 600.000,00 euros, para garantizar los riesgos de
intoxicacion alimentaria, y dafios posibles de tal indole, y que pudieran producirse,
como consecuencia de cualquier efecto nocivo debido al mal estado de los alimentos y
materias primas suministradas.

14.- PRODUCTOS DE LIMPIEZA.

La adjudicataria suministrard los productos necesarios para llevar a cabo la
limpieza general del local (cocina, office, camaras, despensa, etc..), asi como su
maquinaria y utillaje, de tal modo que estén siempre en perfecto estado. En todo caso, se
efectuard el suministro de abrillantador de maquina, detergente de madquina, sal
lavavajillas, lejia, lejia para lavadora, desengrasante frio y caliente, friegasuelos,
estropajos, bactericida, desincrustante, bayeta, cepillos, guantes de cocina, fregonas,
bolsas de basura compostables y servilletas de celulosa.

El coste de dichos suministros se entiende incluido en el precio por menu que
oferten las empresas licitadoras.

15.- REPRESENTANTE DEL SERVICIO.

Para supervisar el buen funcionamiento en los suministros de alimentos y
materias primas, y mantener un permanente contacto con las escuelas, la contratista
designard un representante de su confianza, con poderes suficientes para la resolucion
inmediata de cuantos defectos e incidencias sean observados en la prestacion del
servicio, siempre que su intervencion no suponga modificaciones del servicio no
autorizadas.

16.- RECEPCION ABONO Y FORMA DE PAGO.

1.- La adjudicataria tendra derecho al abono de las cantidades que correspondan
por los menus servidos y en concordancia con las solicitudes efectuadas por el centro.

2.- La forma de pago de los ments servidos sera por mensualidades vencidas y
correspondientes a cada uno de los centros escolares.

3.- Las facturas se presentaran en la sede del Patronato, por duplicado ejemplar,
juntamente con la certificacién de cada una de las cocineras, indicando el nimero de
menus servidos cada mes. El responsable del servicio efectuard las comprobaciones
pertinentes y expedira la certificacion correspondiente para el trdmite de su abono.
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17.- DISPOSICION FINAL.

Todo lo no expresamente previsto en las presentes clausulas, estard sujeto a lo
dispuesto en el pliego de condiciones administrativas particulares y en el resto de la
normativa aplicable.

_Alicante, 28 de abril de 2017

N
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ANEXO:

I.- MENUS -TIPO.-
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IL.- PRODUCTOS ECOLOGICOS

Dado que entre los criterios de adjudicacion del contrato, se encuentra la inclusion de
alimentos ecoldgicos en el suministro, se ha considerado necesario establecer que todas
aquellas empresas licitadoras que incluyan alimentos ecologicos en sus ofertas, habran de
acreditar convenientemente dicha catalogacion, mediante la presentacion de la documentacion y
etiqueta ecoldgica asociada a cada producto. De no ser asi, éstos no podran ser objeto de
consideracion.

Asimismo, en el caso de que la empresa licitadora se encuentre inscrita en el Registro
de Operadores Titulares de Elaboracién, Manipulacion, Envasado, Almacenamiento,
Exportacion y/o Comercializacion de Productos Ecolégicos, se presentard una copia
compulsada de la credencial entregada por el Comité de Agricultura Ecolégica de la Comunidad
Valenciana.

Definicion.-

Los productos ecoldgicos, también llamados, bioldgicos, organicos o bio, son aquellos
productos naturales obtenidos sin la utilizacion de productos quimicos. Estos productos
naturales, ya sean procesados o no, productos carnicos, agricolas, y bebidas, ninguno puede
presentar residuos quimicos para que sean denominados productos organicos.

Etiqueta ecoldgica.-

Todos los productos ecoldgicos que se oferten, habran de llevar su correspondiente
“etiqueta ecoldgica”, que garantiza que un producto ha sido elaborado siguiendo las practicas
apropiadas y son un aval de la calidad ambiental de los productos ecoldgicos.

Las practicas que se pueden usar para elaborar productos ecolégicos certificados estan
reguladas por la Uniéon Europea, y en las diversas comunidades los Consejos Reguladores son
los encargados de velar para que los productos naturales que se venden bajo la etiqueta
ecologica de “producto ecoldgico™ las cumplan.

Normativa.-

- Reglamento (CE) 834/2007 de 28 de junio, sobre produccién y etiquetado de los
productos ecologicos.

- Norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012. Evaluacion de la conformidad. Requisitos
para organismos que certifican productos, procesos y servicios.

- Orden 30/2010, de 3 de agosto de 2010 de la Conselleria de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, por la que se aprueba el texto del Reglamento sobre produccion y etiquetado de
los productos ecologicos y del Comité de Agricultura Ecoldgica de la Comunidad Valenciana,
modificada por la Orden 6/2011, de 1 de marzo (DOCV n° 6481, de 16/03/2011).




- Decreto 222/2007, de 9 de noviembre, del Consell, por el que se establecen normas
relativas a los Consejos Reguladores u Organos de Gestion de las denominaciones de Calidad
de la Comunidad Valenciana, segiin nueva redaccion dada por el Decreto 46/2010 de 12 de
marzo del Consell.

Alicante, 28 de abril de 2017

del Patronato,
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